
 

 

 وزارت جهاد کشاورزی

 سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی

 پژوهشکده اکولوژی خلیج فارس و دریای عمان -موسسه تحقیقات علوم شیلاتی کشور

 

 

 

 عنوان:

  و کیفیت غذایی، ارزش ارزیابی

  و گوشت ماندگاري عمر تعیین

 خوراکی صدف شدهدتولی محصولات
 Saccostrea cucullata 

 
 

 

 
 

 

 مجری:

 ذبیح اله بهمنی

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 شماره ثبت

66070 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  جهاد کشاورزی  وزارت

 سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی 

 پژوهشکده اکولوژی خلیج فارس و دریای عمان -موسسه تحقیقات علوم شیلاتی کشور

 صدف شده تولید محصولات و گوشت ماندگاری عمر تعیین و کیفیت غذایی، ارزش طرح/پروژه: ارزیابی عنوان

   Saccostrea cucullata خوراکی

 2- 75-12-045-000651کد مصوب: 

 ذبیح اله بهمنینام و نام خانوادگی نگارنده/ نگارندگان: 

 -نام و نام خانوادگی مجری مسئول ) اختصاص به پروژه ها و طرحهای ملی و مشترك دارد ( : 

 اله بهمنیذبیح نام و نام خانوادگی مجری:  

حسین رامشی، سجاد پورمظفر، سعید تمدنی جهرمی، رامین کریم زاده، ملیکا نام و نام خانوادگی همکار)ان(: 

ناظمی، محسن گذری، فاطمه نوغانی بهمبری، مینا سیف زاده بهمبری، افشین فهیم، سیده لیلی محبی نوذر، رضا 

یزدان مرادی، هادی غفاری، سید حسن جلیلی حسن صفری عیسی خندقی، هادی کوهکن، کیوان اجلالی خانقاه، 

 کیاده، صغری کمالی خلخالیانی، محمد شاهی، زهرا کهوزادی روشن، مهدی نامدار

 -نام و نام خانوادگی مشاور)ان(: 

 استان هرمزگاناجرا:  محل

 01/09/1400تاریخ شروع: 

 ماه 0سال و  2مدت اجرا: 

 ناشر: موسسه تحقیقات علوم شیلاتی کشور 

   1403سال انتشار:   اریخت

  حق چاپ برای مؤلف محفوظ است . نقل مطالب ، تصاویر ، جداول ، منحنی ها و نمودارها با ذکر مأخذ بلامانع است . 



  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

 «سوابق طرح یا پروژه و مجري مسئول / مجري»

 

 عمرماندگاری تعیین و کیفیت غذایی، ارزش ارزیابی     طرح/پروژه: 

 Saccostreaخوراکی صدف شده تولید محصولات و گوشت

cucullata   

 2- 75-12-045-000651  کد مصوب:

 10/7/1403تاریخ :   66070شماره ثبت )فروست( :  

دارای مدرك  ذبیح اله بهمنیبا مسئولیت اجرایی جناب آقای 

 تخصصی  در رشته شیلات است. تحصیلی دکتری 

فناوري و فراوري آبزیان در  پروژه توسط داوران منتخب بخش زیست

 و با رتبه خوب تأیید گردید. مورد ارزیابی  25/6/1403تاریخ 

 در زمان اجرای  پروژه، مجری در : 

 □  اهگایست     □ مرکز   ■پژوهشکده    □  ستاد

پژوهشکده اکولوژی خلیج فارس و با سمت عضو هیئت علمی در 

 مشغول بوده است.   دریای عمان

 

 



 
 

  صفحه                                              »   مندرجات  فهرست»                                                عنوان
 

 1 .................................................................................................... دهیچک
 3 .................................................................................................. مقدمه -1
 4 ...................................................................... صدف یو آناتوم یشناس ستیز  -1-1
 6 ............................................................................ یپرورش یانواع صدف ها-1-2
 6 ................................................ یخوراک یهاصدف ییخودپال  تیتجمع سموم و اهم -1-3
 8 ...................................................................................... صدف یفرآور -1-4
 9 ................................................................ یدوکفه ا یصدف ها یارزش اقتصاد -1-5
 10 .............................................................. پژوهش نیدر ا یمورد بررس یها هیفرض -1-6
 10 ................................................................................ اهداف پروژه /هدف-1-7
 11 .......................................................................................... قیتحق نهیشیپ -2
 11 ...................................................... یو فرآور ییسوابق تحقیق با موضوع ارزش غذا -2-1
 16 ................................. یبهداشت صدف خوراک یشاخص ها نییسوابق تحقیق با موضوع تع -2-2
 19 ........................................................................................ مواد و روش ها -3
 19 ........................................................................................ یرینمونه گ -3-1
 20 ....................................................... کنسرو صدف ساکوسترا کوکولتا دیمراحل تول-3-2
 21 ........................................................................ نمونه ها لیوتحلهیروش تجز  -3-3

 21 ......................................................................... صدف یسنج ستیز  -3-3-1
 21 .................................................................. نیعناصر سنگ زانیسنجش م -3-3-2

 22 ........................................................................... تیآزمون سم  -3-3-3
 22 .................................................................... ایآرتم خیتفر  ندیفرآ -3-3-3-1
 22 ..................................................................... عصاره هیته ندیفرآ -3-3-3-2

 23 ........................................................................ ییسنجش ارزش غذا -3-3-4
 23 ................................................................. سنجش درصد رطوبت -3-3-4-1
 23 ................................................................ سنجش درصد خاکستر -3-3-4-2
 23 ............................................................ سنجش درصد پروتئین کل -3-3-4-3
 24 .............................................................. سنجش درصد چربي کل -3-3-4-4
 24 ................................................. یچرب صدف خوراک یدهایاس نییتع -3-3-4-5



 

 

 

 25 ............................................................نهیآم یدهایاس یمحتو  نییتع-3-3-4-6
 25 ................................................... صدف ساکوسترا کوکولتا تیفیک یابیارز   -3-3-5

 pH ....................................................................... 25گیري    اندازه -3-3-5-1
 25 ............................................................ (PVاندازه گیري پراکسید ) -3-3-5-2
 26 ................................................ (TBAبیتوریك اسید )  گیري تیوبار  اندازه -3-3-5-3
 26 .................................... (TVB-Nگیري مجموع بازهاي نیتروژني فرار )  اندازه -3-3-5-4

 27 ....................................... (Saccostrea cucullata) یصدف خوراک یحس یابیارز  -3-3-7
 28 ................................................................................. یآمار یها آزمون -3-4
 29 ................................................................................................. جینتا -4
 29 ................................................................ و بازده گوشت یسنج ستیز  جینتا -4-1
 29 ...................................... یستیبه عنوان شاخص ز  Artemia fransiscanaاستفاده از  جینتا -4-2
 32 .................................... (Saccostrea cucullata) یدر صدف خوراک نیعناصر سنگ نییتع-4-3
 34 .................... ییخودپال  ندیفرآ ی( طSaccostrea cucullata)  یصدف خوراک یکروبیبار م جینتا -4-4
 34 ........................................ (Saccostrea cucullata)  یصدف خوراک ییارزش غذا جینتا -4-5
 35 ........................ (Saccostrea cucullata)  یدر صدف خوراک نهیآم یدهایو نوع اس زانیم جینتا -4-6
 36 ...................... (Saccostrea cucullata)  یچرب در صدف خوراک یدهایو نوع اس زانیم جینتا -4-7
 38 ............. زریو فر  خچالی خ،ی طیدر شرا (Saccostrea cucullata)  یو صدف خوراک یفیک یابیارز  -4-8

 38 ................................ پودر  خی( در Saccostrea cucullata) یصدف خوراک ینگهدار -4-8-1
 39 ................................. خچالی( در Saccostrea cucullata) یصدف خوراک ینگهدار -4-8-2
 39 ............ انجماد )انجماد کند( طی( در شراSaccostrea cucullata) یصدف خوراک ینگهدار -4-8-3

 40 ........ زریو فر   خچالی خ،یدر  ینگهدار ی( طSaccostrea cucullata) یصدف  خوراک یحس یابیارز  -4-9
 42 .................................................................................. یریگ جهیبحث و نت -5
 Saccostrea cucullata 42کنسرو صدف در آب نمک، کنسرو صدف در روغن از صدف  دیو تول یفرآور -1 -5
 42 ................... ییخودپال  ندیقبل و بعد از فرآ  Saccostrea cucullata ت گوشت صدفیفیک نییتع -5-2

 42 ...................................................................................... تیسم -5-2-1
 43 ............................................................................... نیفلزات سنگ -5-2-2
 46 ................................................................................. یکروبیبار م -5-2-3

 47 .. شده دیتول یدر گوشت خام و فرآورده ها Saccostrea cucullata یصدف خوراک ییارزش غذا نییتع -5-3



 

 

 

در  ینگهدار طیبه صورت گوشت خام در شرا Saccostrea cucullata یصدف خوراک یزمان ماندگار نییتع-5-4
 49 .................................................................................... و انجماد  خچالی خ،ی

 49 ............................................................................. خیدر  ینگهدار -5-4-1
 50 .......................................................................... خچالیدر  ینگهدار -5-4-2
 50 ........................................................................... زریدر فر  ینگهدار -5-4-3

 53 ..................................................................................... یکل یریگ جهینت-6
 54 ................................................................................................ هاشنهادیپ

 55 .................................................................................................... منابع
 63 .................................................................................................. وستیپ

 77 ......................................................................................... چکیده انگلیسی
 

  



 1 /… ماندگاري عمر تعیین و کیفیت غذایی، ارزش ارزیابی

 

 چکیده

از بندرلنگه  1401در بهمن  (Saccostrea cucullata) 1کوکولتاساکوسترا کیلوگرم از صدف  200در این پروژه  مقدار 
 ppm) و کلر( g/L 2/0)، اسید سیتریک بآساعت در  72و  48 ،24 به مدتتهیه و بعد از شستشو )استان هرمزگان( 

 نموده وداسازی صدف را طی فرآیند حرارتی از پوسته آن جگوشت  سپس شدند.جهت خودپالیی نگهداری ( 5/2
 به)داخل یونولیت  ماییررعایت شرایط بهداشتی و زنجیره س را باشده  استحصالکیلوگرم از گوشت  10±15/0مقدار 

همراه یخ پودر شده( به کارخانه کنسروسازی بندرلنگه جهت تولید کنسروهای صدف کوکولتا در روغن و آب نمک 
منتقل و وژی خلیج فارس و دریای عمان لبه پژوهشکده اکو کیلوگرم از گوشت صدف  5/3±12/0انتقال داده شد و 

با سموم وجود یا عدم وجود تعیین ، (منوسایتوژنزلیستریا و  ، کلیفرمباکتری )شمارش کلی میکروبیبار  برای سنجش
 بوسیله (وانادیوم و مس کادمیوم،، آرسنیکسنگین )سرب، جیوه،  عناصر عنوان شاخص زیستی،ه ب 2نافرانسیسکاآرتمیا 

و ( GC-MS-MS))پروتئین، چربی، خاکستر، رطوبت، پروفایل اسیدهای آمینه ارزش غذایی  ،دستگاه جذب اتمی
قرار  ارزیابیمورد و انجماد  یخچال یخ، در شرایط صدفماندگاری عمرکیفیت و تعیین ارزیابی  ،((GC) اسیدهای چرب

، در صدف خام رطوبتو  پروتئین، چربی، خاکستر قدارمدرصد و  75/6±18/0 ،صدف تولید گوشتراندمان  گرفت.
و  29/3، 75/2، 31/15(، )درصد 62/78و  56/3، 32/2، 50/15) ؛به ترتیبکنسرو صدف در روغن و در آب 

دار  معنی یتفاوت بین سه تیمار فقط در مقدار چرب ، و(درصد 72/78و  82/3، 16/2، 3/15( و )درصد 65/78
(05/0>p ) .مقدار بودLC50  به ترتیب صدف خوراکیعصاره آبی، هیدروالکلی و الکلی،  (µg.g-1 4135/0( ،)µg.g-1 

بیشتر سموم به دلیل حلالیت نسبت به دو عصاره دیگر گزارش شد، بنابراین عصاره الکلی  (µg.g-1 3520/0( و )3793/0
سنگین در همه تیمار به جزء تیمار شاهد، کمتر  عناصرمیزان باشد.  در اتانول و ترکیبات الکلی، دارای سمیت بیشتری می

براساس میزان . بهترین تیمار بود( p<05/0)دار  معنیبین تیمار شاهد با سایر تیمارها تفاوت  گزارش شد واز حد مجاز 
ساعت  72تیمار  ،جهت استفاده در کنسروسازی، نگهداری در یخ، یخچال و فریزرعناصر سنگین و تست سمیت 

های فرآوری شده نسبت  مقدار ارزش افزوده ایجاد شده در صدف شد. خودپالیی در کلر و اسید سیتریک گزارش
باشد و از طرفی با تولید کنسرو و محصولت فرآوری شده از صدف،  بیشتر می صدف خام در صورت کیفیت برابر

ری صدف ساکوسترا مدت ماندگاگیرد.  عمرماندگاری افزایش و فرصت فروش بیشتری در اختیار تولیدکننده قرار می

                                                            
1 Saccostrea cucullata 
2 Artemia fransiscana 
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تیمار صدف و روز  16و   12 ،یخچال به ترتیبدر یخ و های شیمیایی، میکروبی و حسی  براساس شاخصکوکولتا 
با توجه به . بودمناسب جهت مصرف خوراکی کیفیت دارای (، 120روز پایان دوره نگهداری )نگهداری شده در فریزر تا 

های خوراکی به صورت ذخایر طبیعی و پرورشی به ویژه صدف ساکوسترا کوکولتا  صدفبرداری از  بهرهبا  نتایج پروژه،
ایجاد درآمدزایی، نقش موثری در  دمی توان صدف در آب نمک و روغنگوشت تازه و منجمد، کنسرو  جهت صادرات

 د. و ارزش افزوده ایفا نماشتغال و 
 

 )بندرلنگه( ، هرمزگانسمیت، آب نمک صدفساکوسترا کوکولتا، کنسرو  ات کلیدی:کلم
 
 

 

 
 

 
 

 

 

 
 
 

  


